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AVANT-PROJET DE CODE D’USAGES EN MATIÈRE D’HYGIÈNE
POUR LA PRODUCTION PRIMAIRE, LA RÉCOLTE ET L’EMBALLAGE DES FRUITS ET

LÉGUMES FRAIS

Commentaires de la Communauté européenne

Observations générales

 La Communauté européenne aimerait remercier le Canada et ses partenaires de rédaction pour la
préparation de l’avant-projet de code d’usages en matière d’hygiène pour la production primaire, la
récolte et l'emballage des fruits et légumes frais à l'étape 3. Le code a été révisé d’une telle façon qu'il
pourrait être légitimement avancé à l'étape 5.

La Communauté européenne soutient l'ajout de l'annexe sur la production de germes car les
différences des méthodes de production comparées à celles d'autres produits couverts par ce code et
les risques associés justifient une considération plus spécifique.

La Communauté européenne soutient la flexibilité incluse dans le corps du code pour s’adapter à des
pratiques et méthodes de production traditionnelles dans le monde entier à condition que de telles
pratiques lorsqu'elles sont appliquées correctement permettent de produire des produits alimentaires
sûrs et sont en conformité avec les Bonnes Pratiques Agricoles et de les Bonnes Pratiques d’Hygiène.
De telles pratiques sont nécessaires indépendamment du statut économique du pays producteur.
Lorsque des exigences détaillées sont nécessaires pour la production d'un aliment sûr, la Communauté
européenne soutient le développement d'un texte plus spécifique (comme par exemple c’est le cas pour
l'annexe sur les germes)

La Communauté européenne recommande au Comité d’établir une séparation appropriée entre les
fruits et légumes lavés et ceux qui n'ont pas été lavés et cela devrait se refléter dans tout le code.
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Commentaires détaillés

Bien qu’une matière dangereuse soit définie comme tout composé chimique susceptible d’avoir, à des
concentrations spécifiques, un effet néfaste sur la santé, le terme est utilisé seulement une fois dans le
paragraphe 3.3.1 où il est défini comme: (par exemple déchets, fumier, produits chimiques agricoles).
Néanmoins on fait référence à des composés chimiques potentiellement dangereux dans tout le texte
mais la terminologie utilisée varie, par exemple dans 3,1 concernant l'hygiène de l’environnement. Le
texte devrait être révisé pour éviter cela ainsi que d'autres contradictions mineures semblables.

Au paragraphe 3.2.1.7 la Communauté européenne n’encourage pas l'utilisation des antibiotiques dans
la production primaire des fruits et légumes à moins que ce soit absolument indispensable, et
seulement conformément aux instructions fournies par le fabricant.

Aux paragraphes 3.2.2.2 concernant l'approvisionnement en eau, et 5.2.2.1 concernant l'utilisation de
l'eau après récolte, la qualité de l'approvisionnement en eau devrait être contrôlée et les tuyaux et le
système d’adduction vérifié et contrôlé.

Au 2.3, dans les définitions, le groupe de rédaction devrait se pencher sur le terme « eau propre » qui
devrait être plus clairement défini, et la différence avec l’eau potable mieux expliquée.

Le deuxième alinéa du paragraphe 5.2.2.1 devrait se lire de la manière suivante:

Les désinfectants devraient seulement être utilisés lorsque c’est absolument nécessaire et
lorsque leur utilisation est en conformité avec les Bonnes Pratiques d'Hygiène. Les niveaux de
désinfectants devraient être surveillés et contrôlés pour s’assurer qu'ils sont maintenus aux
niveaux de concentrations efficaces. L'application des désinfectants, suivie d'un lavage le cas
échéant, devrait être faite de telle sorte que les résidus chimiques soient réduits aux niveaux
acceptables, et que de toute façon, de tels résidus ne devraient pas être présents à des niveaux
actifs.

Aux paragraphes 5.2.2.3 et 5.2.2.4: Puisque l’eau de condensation peut être une source importante de
contamination microbiologique, particulièrement dans les systèmes de refroidissement à air pulsé, cela
devrait être également surveillé.


